
MENÚ DE NAVIDAD PARA LLEVAR. 
Del 24/12 al 6/1. 

MENÚ 
 

ENTRANTES

Crema de coliflor con trufa, gambita roja y berberechos.

Carpaccio ibérico con alcachofas crujientes y mahonesa tártara.

Maki de tartar de lubina con cítricos y tobiko. 

Precio menú completo 48€/persona. 
IVA incluido.

Incluye servicio de pan.

PLATO PRINCIPAL

Ossobuco de ternera meloso con su jugo y castañas glaseadas al romero. 

POSTRE

Ganache de chocolate negro, crema de naranja y teja de almendra.

Petit fours. 

Del 24 de diciembre al 6 de enero.
Este menú se debe pedir con 72 horas de antelación.


