Menl Tarde Vieja 2026

Este es un mend completo, estard disponible el 31 de
diciembre al mediodia.

APERITIVO
Panipuri de vieiras y mango.

ENTRANTES INDIVIDUALES

“Soupe a l'ognion”: cebolla confitada y queso madurado en hojas de
castano.

Aguacate de nuestra Masia, atun de almadraba, gambita roja 'y
pimiento rojo.

PLATOS PRINCIPALES
Txangurro, mejillones y boletus con espuma caliente de cangrejo azul.

Medallén de venado, bulbo de apio asado y salsa Périgord.

POSTRE

Naranja, azahar y azafran.

PETIT FOUR

Cacahuete Turron.

BODEGA

Agua, refrescos y cervezas.
Vino Blanco Marqués de Cdaceres, D.O. Rueda.
Vino Tinto Excellens Cuvée Especiale, D.O.Ca. Rioja.
Café e infusiones.

PRECHEC): 75€/PERSONA. IVA INCLUIDO.
BODEGA INCLUIDA DURANTE EL SERVICIO DE MENU
(no incluye combinados ni licores).
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